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Durchlaufkiihler

PYGMY 20

Der Bierkiihler PYGMY 20 ist zur
professionellen Kiihlung und zum
Ausschank von  ausgezeichnet
gekiihltem Bier im Heimlichen
Umfeld und auf  kleinen
Gartenpartys bestimmt.
Mit einer Leistung von 15-20 L/ H
und den kleinen Dimensionen
gehort der PYGMY 20 an die
Spitze der Tischkuhler die fir den
q 7\ Haushalt gedacht sind.
: Kuhlleistung von 15-20 L/ H. (30-
. S 40 ausgezeichnet gekiihlte Biere in
3 einer Stunde).
Das Moderne Kompressor
o Kiihlgerdt Lindr verwendet die
. ® Stromzufuhr fir den direkten
\J— __M Transfer zum Kihlen, damit ist
ein minimaler Energieverbrauch
garantiert. Ein perfekt gekiihltes Bier ist schon in 2-4 Min.
nach dem einschalten im Thermoblock bereit.
Die Lindr Kiihltechnologie ist um 45 % effizienter als die
elektrische Leistungsaufnahme.
Die Komplette Konstruktion und die Kiihlschleifen sind aus
rostfreiem Stahl gefertigt.
Die verwendeten Materialien entsprechen den hochsten
Hygienestandards und garantieren eine lange Lebensdauer
dieses Kiihlers.
Die Kihler aus der Reihe PYGMY und PYGMY/ K wurden
von der fachméannischen Offentlichkeit als Bierkiihler in der
Kategorie bis zu 25 L/ H mit dem besten Kosten / Leistungs /
Qualitats / Verhéltnis bezeichnet.
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Der Bierkiihler PYGMY 20/K ist zur
professionellen Kihlung und zum
Ausschank von ausgezeichnet
gekiihltem Bier im Heimlichen
Umfeld und auf kleinen
Gartenpartys bestimmt.

Mit einer Leistung von 15-20 L/H
und den kleinen Dimensionen
gehort der PYGMY 20/K an die
Spitze der Tischkuhler die fir den

4 "\ Haushalt gedacht sind.
] | Kihlleistung von 15-20 L/H. (30-40
. ausgezeichnet gekihlte Biere in

einer Stunde).
Das Moderne Kompressor
Kiihlgerdt Lindr verwendet die

. e Stromzufuhr fir den direkten

. h =) Transfer zum Kihlen, damit ist

ein minimaler Energieverbrauch

garantiert. Ein perfekt gekiihltes Bier ist schon in 2-4 Min.

nach dem einschalten im Thermoblock bereit.

Die Lindr Kihltechnologie ist um 45% effizienter als die

elektrische Leistungsaufnahme.

Dieser Kuhler ist mit einem hochwertigen ,mini”

Luftkompressor mit Molekularfilter ausgestattet.

Das Luft-System ist vollautomatisch und ist auf einen

Arbeitsdruck von 2.6BAR eingestellt.

Die Komplette Konstruktion und die Kihlschleifen sind aus

rostfreiem Stahl gefertigt.

Die verwendeten Materialien entsprechen den hdchsten

Hygienestandards und garantieren eine lange Lebensdauer

dieses Kiihlers.

Die Kuhler aus der Reihe PYGMY und PYGMY / K wurden

von der fachméannischen Offentlichkeit als Bierkiihler in der

Kategorie bis zu 25 L/H mit dem besten Kosten / Leistungs /

Qualitdts / Verhdiltnis bezeichnet.

LUFTKOMPRESSOR

2.6 bar
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Durchlaufkiihler

PYGMY 25

Der Bierkiihler PYGMY 25 ist zur pro-
fessionellen Kiihlung und zum Auss-
chank von ausgezeichnet gekiihltem
Bier im Heimlichen Umfeld, auf Gar
tenpar tys und fir kleine gewerbliche
Nutzung bestimmt.
Mit einer Leistung von 20-25L/Hund
den kleinen Dimensionen gehort
der PYGMY 25 zu dem flhrenden
Tischkihler die fur den Haushalt ge-
7\ dachtsind.
Kihlleistung von 20-25 L/H. (40-60
. T i ausgezeichnet gekiihlte Biere in einer
Stunde).
Das Moderne Kompressor Kiihlgerdt
o Lindr verwendet die Stromzufuhr fir
. @_ den direkten Transfer zum Kihlen,
damit ist ein minimaler Energiever-
- — brauch und ein exzellent gekihltes
Bier garantiert. Der Thermoblock mit seiner hohen Energiekapaz-
itat ist schon in 2-4 Min. bereit ein perfekt gekiihltes Bier auszus-
chenken. Wenn das Thermostat auf Max. eingestellt ist kann der
Thermoblock (nach ca. 10 Minuten) eine groBe Menge an Energie
akkumulieren, die einen Ausschank von mehreren gekiihlten Bie-
ren in einer Reihe hintereinander ermdglicht.
Die Lindr Kuihltechnologie ist um 45% effizienter als die elektris-
che Leistungsaufnahme.
Das Getrank wird bis zum Schankhahn perfekt abgekiihlt.
Die Komplette Konstruktion und die Kihlschleifen sind aus
rostfreiem Stahl gefertigt.
Die verwendeten Materialien entsprechen den hdchsten Hygi-
enestandards und garantieren eine lange Lebensdauer dieses
Kiihlers.
Die Kiihler aus der Reihe PYGMY und PYGMY/ K wurden von der
fachmannischen Offentlichkeit als Bierkiihler in der Kategorie bis
zu 30 L/H mit dem besten Kosten / Leistungs / Qualitdts / Verhalt-
nis bezeichnet.
Dies ist der kleinste Kiihler in der gegebenen Leistung.
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Der Bierkiihler PYGMY 25/K ist zur
professionellen Kihlung und zum
Ausschank von ausgezeichnet ge-
kuhltem Bier im Heimlichen Umfeld,
auf Gartenpartys und fur kleinere ge-
werbliche Nutzung bestimmt.

Mit einer Leistung von 20-25 L/H und
den kleinen Dimensionen gehdrt
der PYGMY 25/K zu den flihrenden
Tischkiihlern die firr den Haushalt ge-
dacht sind.

1 T\  Kihlleistung von 20-25L/H. (40-60

ausgezeichnet gekiihlte Biere in einer

° e Stunde).
Das Moderne Kompressor Kiihlgeridit
: Lindr verwendet die Stromzufuhr fir
8 den direkten Transfer zum Kuhlen,
e damit ist ein minimaler Energiever-
® brauch und ein exzellent gekiihltes
\- h_ Y, Bier garantiert. Der Thermoblock mit
— seiner hohen Energiekapazitat ist
schon in 2-4 Min. bereit ein perfekt gekihltes Bier auszuschen-
ken. Wenn das Thermostat auf Max. eingestellt ist kann der Ther-
moblock (nach ca. 10 Minuten) eine groBe Menge an Energie ak-
kumulieren, die einen Ausschank von mehreren gekihlten Bieren
in einer Reihe hintereinander ermdglicht.
Dieser Kihler ist mit einem hochwertigen ,mini” Luftkompressor
mit Molekularfilter ausgestattet.
Die Lindr Kiihltechnologie ist um 45% effizienter als die elektris-
che Leistungsaufnahme.
Das Getrank wird bis zum Schankhahn perfekt abgekiihlt.
Das Luft-System ist vollautomatisch und ist auf einen Arbeit-
sdruck von 2.6 BAR eingestellt.
Die Komplette Konstruktion und die Kihlschleifen sind aus
rostfreiem Stahl gefertigt.
Kihler aus der Reihe PYGMY und PYGMY / K wurden von der fa-
chminnischen Offentlichkeit als Bierkiihler in der Kategorie bis zu
30 L/H mit dem besten Kosten / Leistungs / Qualitdts / Verhdltnis
bezeichnet.
Dies ist der kleinste Kiihler in der gegeben Leistung mit einge- LUFTKOMPRESSOR
bautem Luftkompressor. 2.6 bar
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Der PYGMY 30/ K profi erdffnet
dank seiner Leistung von 25-
30 L/H, kleinen Dimensionen
und der Luftregulierung neue
Méglichkeiten in der heimischen
und professionellen Sphare.
Kuhlleistung von 25-30 L/H, Max.
35 L/H (50-70ausgezeichnet
gekihlte Biere in einer Stunde).
Der Kihler ist mit einem
einzigartigen Luftkompressor mit
Schalldampfer, Molekularfilter und
vor allem mit einem Regler fir
den Arbeitsdruck incl. Manometer
ausgestattet. Mit dem Regler kann
der genaue Luftdruck von 1 bis zu 3
BAR eingestellt werden.

Das Moderne Kompressor
Kiihlgerdt Lindr verwendet die
Stromzufuhr fir den direkten Transfer zum Kiuhlen, damit
ist ein minimaler Energieverbrauch garantiert. Ein perfekt
gekihltes Bier ist schon in 5-8 Min.nach dem einschalten im
Thermoblock bereit.

Die Lindr Kihltechnologie ist um 45% effizienter als die
elektrische Leistungsaufnahme.

Die Komplette Konstruktion und die Kiihlschleifen sind aus
rostfreiem Stahl gefertigt.

Die verwendeten Materialien entsprechen den hdchsten
Hygienestandards und garantieren eine lange Lebensdauer
dieses Kihlers.

Der Griff an der Oberseite des Kuhlers ermdglicht eine
einfachere Handhabung.

Die Kiihler aus der Reihe PYGMY und PYGMY / K wurden von
der fachminnischen Offentlichkeit als Bierkiihler mit dem
besten Kosten /Leistungs / Qualitdts / Verhdltnis bezeichnet.
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Durchlaufkiihler

KONTAKT 40

Der Bierkiihler KONTAKT 40
eroffnet dank seiner Leistung
von 35-40 L/H und kleinen
Dimensionen neue Mdglichkeiten
in der professionellen und
gewerblichen Sphare.
Kuhlleistung von 35-40 L/H, Max.
50 L/H (70-100 ausgezeichnet
gekiihlte Biere in einer Stunde).
Das Moderne Kompressor
Kiihlgerdt Lindr verwendet die
'g' e Stromzufuhr fir den direkten
!”({f" - Transfer zum Kuhlen, damit ist
S, @ ein minimaler  Energieverbrauch
ol garantiert. Ein perfekt gekihltes
Bier ist schon in 5-8 Min. nach dem
einschalten im Thermoblock bereit.
Die Lindr Kihltechnologie ist um
45% effizienter als die elektrische

Leistungsaufnahme.
Die Komplette Konstruktion und die Kihlschleifen sind aus
rostfreiem Stahl gefertigt.

Die verwendeten Materialien entsprechen den hochsten
Hygienestandards und garantieren eine lange Lebensdauer
dieses Kiihlers.

Die 2 Griffe an der Oberseite des Kiihlers ermdglichen eine
einfachere Handhabung.

Die Kihler aus der Reihe KONTAKT wurden von der
fachméannischen Offentlichkeit als Bierkiihler mit dem besten
Kosten / Leistung / Qualitdts / Verhdiltnis bezeichnet.
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Der Bierkiihler KONTAKT 40
eroffnet dank seiner Leistung
von 35-40 L/H wund kleinen
Dimensionen neue Mdoglichkeiten
in der professionellen  und
gewerblichen Sphére.

Kuhlleistung von 35-40 L/H, Max.
50 L/H (70-100 ausgezeichnet
gekihlte Biere in einer Stunde).
Das Moderne Kompressor
Kihlgerdt Lindr verwendet die
Stromzufuhr fur den direkten
Transfer zum Kuhlen, damit ist
ein minimaler Energieverbrauch
garantiert. Ein perfekt gekihltes
Bier ist schon in 5-8 Min. nach dem
einschalten im Thermoblock bereit.
Die Lindr Kihltechnologie ist um
45% effizienter als die elektrische

Leistungsaufnahme.

Die Komplette Konstruktion und die Kiihlschleifen sind aus
rostfreiem Stahl gefertigt.

Die verwendeten Materialien entsprechen den hodchsten
Hygienestandards und garantieren eine lange Lebensdauer
dieses Kuhlers.

Die 2 Griffe an der Oberseite des Kiihlers ermdglichen eine
einfachere Handhabung.

Die Kihler aus der Reihe KONTAKT wurden von der
fachmannischen Offentlichkeit als Bierkiihler mit dem besten
Kosten / Leistung / Qualitdits / Verhdltnis bezeichnet.

Lindr™
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Durchlaufkiihler

KONTAKT 40/K

Der Bierkiihler KONTAKT 40/K
eroffnet dank seiner Leistung
von 35-40 L/H und kleinen
Dimensionen neue Mdglichkeiten
in der professionellen und
gewerblichen Sphare.

Kuhlleistung von 35-40 L/H, Max.
50 L/H (70-100 ausgezeichnet
gekihlte Biere in einer Stunde).
Das Moderne Kompressor
Kiihlgerdt Lindr verwendet die
Stromzufuhr fir den direkten
Transfer zum Kihlen, damit ist
ein minimaler Energieverbrauch
garantiert. Ein perfekt gekihltes
Bier ist schon in 5-8 Min. nach dem
einschalten im Thermoblock bereit.
Die Lindr Kihltechnologie ist um
45% effizienter als die elektrische

Leistungsaufnahme.

Die Komplette Konstruktion und die Kiihlschleifen sind aus
rostfreiem Stahl gefertigt.

Die verwendeten Materialien entsprechen den hochsten
Hygienestandards und garantieren eine lange Lebensdauer
dieses Kiihlers.

Die 2 Griffe an der Oberseite des Kiihlers ermdglichen eine
einfachere Handhabung.

Die Kihler aus der Reihe KONTAKT wurden von der
fachménnischen Offentlichkeit als Bierkiihler mit dem besten
Kosten / Leistung / Qualitdts / Verhdiltnis bezeichnet.

LUFTKOMPRESSOR
2.6 bar
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Der Bierkiihler KONTAKT 40/K profi
eroffnet dank seiner Leistung von
35-40 L/H, kleinen Dimensionen
und der Luftregulierung
neue  Mdoglichkeiten in  der
professionellen und gewerblichen
Sphare.
Kihlleistung von 35-40 L/H, Max.
50 L/H (70-100 ausgezeichnet
gekiihlte Biere in einer Stunde).
Der Kuhler ist mit einem
einzigartigen Luftkompressor mit
Schalldampfer, Molekularfilter und
vor allem mit einem Regler fir
den Arbeitsdruck incl. Manometer
ausgestattet. Mit dem Regler
kann der genaue Luftdruck von 1
bis zu 3 BAR eingestellt werden.
— Ausgestattet.
Das Moderne Kompressor Kiihlgerdt Lindr verwendet die
Stromzufuhr fir den direkten Transfer zum Kiihlen, damit
ist ein minimaler Energieverbrauch garantiert. Ein perfekt
gekihltes Bier ist schon in 5-8 Min. nach dem einschalten im
Thermoblock bereit.
Die Lindr Kuhltechnologie ist um 45% effizienter als die
elektrische Leistungsaufnahme.
Die Komplette Konstruktion und die Kihlschleifen sind aus
rostfreiem Stahl gefertigt.
Die verwendeten Materialien entsprechen den hochsten
Hygienestandards und garantieren eine lange Lebensdauer
dieses Kuhlers.
Die 2 Griffe an der Oberseite des Kiihlers ermdglichen eine
einfachere Handhabung.
Die Kuhler aus der Reihe KONTAKT wurden von der
fachmannischen Offentlichkeit als Bierkiihler mit dem besten
Kosten / Leistungs / Qualitdts / Verhdltnis bezeichnet.
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Durchlaufkiihler Lindr>

Ko NTA KT 40/K L/‘ \ chladici a vycepni technika |
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GREEN LI} —

Environmentally friendly NEUES MODELL

4 Der Bierkiihler KONTAKT 40/K
‘ GREEN LINE eroffnet dank seiner
o Leistungvon 35-40L/H und kleinen
,,,—-"'.';hﬁﬂ Dimensionen neue Mdglichkeiten
(pEEE B= "i! in der professionellen und
| M_.klilihiil‘ gewerblichen Sphre.
|;E$FFI“F.'“ thlll_e/ils_ltun(govoOnO35-40 L/H, lr\‘/lax.
eEREEEER 5 70-1 ausgezeichnet
\LLLEE Ler LLL ) gekihlte Biere in einer Stunde).
Der Kihler ist mit einem
einzigartigen Luftkompressor mit
Schalldampfer und Molekularfilter
ausgestattet.
Das Luft-System ist vollautomatisch
und ist auf einen Arbeitsdruck von
2.4-2.7 BAR eingestellt.
Das Moderne Kompressor
Kiihlgerdt Lindr verwendet die
- Stromzufuhr fir den direkten
Transfer zum Kiihlen, damitist ein minimaler Energieverbrauch
garantiert. Ein perfekt gekiihltes Bier ist schon in 5-8 Min.
nach dem einschalten im Thermoblock bereit.
Die Lindr Kihltechnologie ist um 45% effizienter als die
elektrische Leistungsaufnahme.
Die Komplette Konstruktion und die Kiihlschleifen sind aus
rostfreiem Stahl gefertigt.
Die verwendeten Materialien entsprechen den hdchsten
Hygienestandards und garantieren eine lange Lebensdauer
dieses Kiihlers.
Die 2 Griffe an der Oberseite des Kiihlers ermdglichen eine ]
einfachere Handhabung. Y \\
Die Kuhler aus der Reihe KONTAKT wurden von der Q’jfi‘)o
fachméannischen Offentlichkeit als Bierkiihler mit dem besten EJNV@MEN,AL“ LUFTKOMPRESSOR
Kosten / Leistungs / Qualitdts / Verhdiltnis bezeichnet. FRIENDLY REFRIGERANT

D 2.6 bar
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Der Bierkiihler PYGMY 25/K EXCLUSIVE
mit eingebautem Luftkompressor ist zur
professionellen Kiihlung und zum Auss-
chank von ausgezeichnet gekihltem
Bier und Wein im Heimlichen Umfeld
und auf kleinen Gartenpartys bestimmt.
Die Kihler aus der Reihe EXCLUSIVE
ragen durch ihre beispiellose Eleganz
heraus. Der Griff fir den Transport ist
im oberen Teil des Kuhlers versenkbar,
alle nétigen Verbindungen und Bedie-
nungen sind hinten am Kihler. Und der
neue Zapfhahn passt perfekt in das mo-
derne Konzept. Das Luxuriése Erschei-
nungsbild unterstreicht die Hintergrun-
dbeleuchtung der Frontplatte.
Miteiner Leistungvon 20-25L/Hund den
kleinen Dimensionen180x300x345mm
Ii-"- gehort der PYGMY 25/K EXCLUSIVE zu
. ..= den fiihrenden Tischkiihlern die fiir den
; Haushalt gedacht sind.
» 'I:.g * % Kuhlleistung von 20-25L/H (40-60 ausge-
zeichnet gekiihlte Biere in einer Stunde).
Das Moderne Kompressor Kiihlgerdt Lindr verwendet die Stromzu-
fuhr fir den direkten Transfer zum Kiihlen, damit ist ein minimaler Ener-
gieverbrauch und ein exzellent gekiihltes Bier garantiert.
Der Thermoblock mit seiner hohen Energiekapazitat ist schon nach
2-4 Min. bereit ein perfekt gekiihltes Bier auszuschenken. Wenn das
Thermostat auf Max. eingestellt ist kann der Thermoblock (nach ca. 10
Minuten) eine gro3e Menge an Energie akkumulieren, die einen Auss-
chank von mehreren gekiihlten Bieren in einer Reihe hintereinander
ermdglicht.
Dieser Kuhler ist mit einem hochwertigen ,mini” Luftkompressor mit
Molekularfilter ausgestattet wobei das Luft-System vollautomatisch
arbeitet.
Die Lindr Kiihltechnologie ist um 45 % effizienter als die elektrische
Leistungsaufnahme.
Die Komplette Konstruktion und die Kiihlschleifen sind aus rostfreiem
Stahl gefertigt.
Die verwendeten Materialien entsprechen den hochsten Hygiene Stan-
dards und garantieren eine lange Lebensdauer dieses Kiihlers.

NEUES DESIGN

CZECH UPYOUR _B_EES

HINTERGRUNDBELEUCHTUNG
DER FRONTPLATTE

Die Kiihler aus der Reihe PYGMY und PYGMY /K wurden von der fa- LUFTKOMPRESSOR
chmaénnischen Offentlichkeit als Bierkiihler in der Kategorie bis zu 25 2.6 bar
L/H mit dem besten Kosten / Leistungs / Qualitdts / Verhdiltnis be-
zeichnet.
T
301/h
[
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Der Bierkiihler PYGMY 25/K EXCLUSIVE
mit eingebautem Luftkompressor ist zur
professionellen Kiihlung und zum Auss-
chank von ausgezeichnet gekihltem
Bier und Wein im Heimlichen Umfeld
und auf kleinen Gartenpartys bestimmt.
Die Kihler aus der Reihe EXCLUSIVE
ragen durch ihre beispiellose Eleganz
heraus. Der Griff fir den Transport ist
im oberen Teil des Kuhlers versenkbar,
alle nétigen Verbindungen und Bedie-
nungen sind hinten am Kihler. Und der
neue Zapfhahn passt perfekt in das mo-
derne Konzept. Das Luxuriése Erschei-
nungsbild unterstreicht die Hintergrun-
dbeleuchtung der Frontplatte.
Miteiner Leistungvon 20-25L/Hund den
kleinen Dimensionen180x300x345mm
gehort der PYGMY 25/K EXCLUSIVE zu
den fiihrenden Tischkiihlern die fiir den
Haushalt gedacht sind.
. Kiihlleistung von 20-25L/H (40-60 ausge-
zeichnet gekuhlte Biere in einer Stunde).
Das Moderne Kompressor Kiihlgerdt Lindr verwendet die Stromzu-
fuhr fir den direkten Transfer zum Kiihlen, damit ist ein minimaler Ener-
gieverbrauch und ein exzellent gekiihltes Bier garantiert.
Der Thermoblock mit seiner hohen Energiekapazitat ist schon nach
2-4 Min. bereit ein perfekt gekiihltes Bier auszuschenken. Wenn das
Thermostat auf Max. eingestellt ist kann der Thermoblock (nach ca. 10
Minuten) eine gro3e Menge an Energie akkumulieren, die einen Auss-
chank von mehreren gekiihlten Bieren in einer Reihe hintereinander
ermoglicht.
Dieser Kuhler ist mit einem hochwertigen ,mini” Luftkompressor mit
Molekularfilter ausgestattet wobei das Luft-System vollautomatisch
arbeitet.
Die Lindr Kiihltechnologie ist um 45 % effizienter als die elektrische
Leistungsaufnahme.
Die Komplette Konstruktion und die Kiihlschleifen sind aus rostfreiem
Stahl gefertigt.
Die verwendeten Materialien entsprechen den hochsten Hygiene Stan-
dards und garantieren eine lange Lebensdauer dieses Kiihlers.
Die Kuhler aus der Reihe PYGMY und PYGMY /K wurden von der fa-
chménnischen Offentlichkeit als Bierkiihler in der Kategorie bis zu 25
L/H mit dem besten Kosten / Leistungs / Qualitdts / Verhdiltnis be-
zeichnet.

NEUES DESIGN

HINTERGRUNDBELEUCH- LUFTKOMPRESSOR
TUNG DER FRONTPLATTE 2.6 bar
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Durchlaufkiihler

PYGMY TOWER 25

' 7\  Der Luxus Bierkiihler PYGMY TOWER 25
ist zur professionellen Kiihlung
und  zum Ausschank  von
ausgezeichnet gekiihltem Bier
im Heimlichen Umfeld und auf
kleinen Gartenpartys bestimmt.
Sein professionelles und optisch
elegantes Design macht diesen
- J Kihler zu einer schénen Erganzung
der Heimlichen Kiiche oder Bar.
Der PYGMY TOWER 25 mit einer
Leistung von 20-25 L/H und den
kleinen Dimensionen gehdrt der
an die Spitze der Tischkihler die fur
den Haushalt gedacht sind.
Kihlleistung von 20-25 L/H (40-60
ausgezeichnet gekiihlte Biere in
einer Stunde).

Das Moderne Kompressor
Kiihlgerdt Lindr verwendet die Stromzufuhr flr den direkten
Transferzum Kiihlen, damitist ein minimaler Energieverbrauch
garantiert.

Ein perfekt gekiihltes Bier ist schon in 2-4 Min. nach dem
einschalten im Thermoblock bereit.

Die Lindr Kihltechnologie ist um 45% effizienter als die
elektrische Leistungsaufnahme.

Die Komplette Konstruktion und die Kiihlschleifen sind aus
rostfreiem Stahl gefertigt.

Die verwendeten Materialien entsprechen den hochsten
Hygienestandards und garantieren eine lange Lebensdauer
dieses Kiihlers.

Die Kihler aus der Reihe PYGMY und PYGMY / K wurden
von der fachméannischen Offentlichkeit als Bierkiihler in der
Kategorie bis zu 25 L/H mit dem besten Kosten / Leistungs /
Qualitdts / Verhdltnis bezeichnet.
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e N\ Der Luxus Bierkiihler PYGMY TOWER 25/K
ist zur professionellen Kihlung und
zum Ausschank von ausgezeichnet
gekihltem  Bier im  Heimlichen
Umfeld und auf kleinen Gartenpartys
bestimmt. Sein professionelles und
optisch elegantes Design macht diesen
Kahler zu einer schonen Ergdnzung der
\_ _J Heimlichen Kiiche oder Bar.
Mit einer Leistung von 20-25 L/H und
den kleinen Dimensionen gehort der
PYGMY TOWER 25/K zu den fiihrenden
Tischkihlern die fur den Haushalt
gedacht sind.
Kahlleistung von 20-25 L/H (40-60
ausgezeichnet gekihlte Biere in einer
Stunde).
Das Moderne Kompressor Kiihlgerdt
Lindr verwendet die Stromzufuhr fir
= den direkten Transfer zum Kuhlen,
damit ist ein minimaler Energieverbrauch und ein exzellent gekiihltes
Bier garantiert.
Der Thermoblock mit seiner hohen Energiekapazitat ist schon nach
2-4 Min. bereit ein perfekt gekulhltes Bier auszuschenken. Wenn
das Thermostat auf Max. eingestellt ist kann der Thermoblock (nach
ca. 10 Minuten) eine groBe Menge an Energie akkumulieren, die
einen Ausschank von mehreren gekihlten Bieren in einer Reihe
hintereinander ermdglicht.
Dieser Kuhler ist mit einem hochwertigen ,mini” Luftkompressor mit
Molekularfilter ausgestattet wobei das Luft-System voll-automatisch
arbeitet.
Die Lindr Kuihltechnologie ist um 45% effizienter als die elektrische
Leistungsaufnahme.
Die Komplette Konstruktion und die Kiihlschleifen sind aus rostfreiem
Stahl gefertigt.
Die Kuhler aus der Reihe PYGMY und PYGMY /K wurden von der
fachmannischen Offentlichkeit als Bierkiihler in der Kategorie bis zu
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25 L/H mit dem besten Kosten / Leistungs / Qualitdts / Verhdltnis LUFTKOMPRESSOR
bezeichnet. 2.6 bar
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Durchlaufkiihler

KONTAKT 55

Der Luxus Bierkiihler KONTAKT 55
ist ein professionelles Kihlgerat
das durch seine Vielseitigkeit und
Variabilitdt im  kommerziellen
Einsatz heraussticht.

Kuhlleistung von 35-40 L/H (70-100
ausgezeichnet gekihlte Biere in
einer Stunde).

Das Moderne Kompressor
Kiihlgerdt Lindr verwendet die
Stromzufuhr fir den direkten
Transfer zum Kihlen, damit ist
ein minimaler Energieverbrauch
und ein exzellent gekiihltes Bier
garantiert.

Der Thermoblock mit seiner
hohen Energie kapazitét ist schon
nach 5-8 Min. bereit ein perfekt
gekiihltes Bier auszuschenken.

Die Lindr Kihltechnologie ist um 45% effizienter als die
elektrische Leistungsaufnahme.

Die Komplette Konstruktion und die Kiihlschleifen sind aus
rostfreiem Stahl gefertigt.

Die verwendeten Materialien entsprechen den hdchsten
Hygiene-Standards und garantieren eine lange Lebensdauer
dieses Kiihlers.

Zwei Tragegriffe an den Seiten ermdglichen eine einfache
Handhabung des Kihlers.

Die Kihler aus der Reihe KONTAKT wurden von der
fachminnischen Offentlichkeit als Bierkiihler mit dem besten
Kosten / Leistungs / Qualitdits / Verhdltnis bezeichnet.
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Lindr™

\ chladici a vyéepni technika )

Der Luxus Bierkiihler KONTAKT 55/K profi
ist ein professionelles Kiihlgerdt
das durch seine Vielseitigkeit und
Variabilitdt im  kommerziellen
Einsatz heraussticht.

Kihlleistung von 35-40 L/H (70-100
ausgezeichnet gekihlte Biere in
einer Stunde).

/ Der Kihler ist mit einem
einzigartigen Luftkompressor mit
Schalldampfer, Molekularfilter und
vor allem mit einem Regler fir
den Arbeitsdruck incl. Manometer
ausgestattet. Mit dem Regler kann
der genaue Luftdruck von 7-3 BAR
eingestellt werden.

Das Moderne Kompressor
Kiihlgerdt Lindr verwendet die
Stromzufuhr flir den direkten
Transfer zum Kiihlen, damitist ein minimaler Energieverbrauch
und ein exzellent gekiihltes Bier garantiert.

Der Thermoblock mit seiner hohen Energie kapazitdt ist
schon nach 5-8 Min. bereit ein perfekt gekiihltes Bier
auszuschenken.

Die Lindr Kihltechnologie ist um 45% effizienter als die
elektrische Leistungsaufnahme.

Die Komplette Konstruktion und die Kihlschleifen sind aus
rostfreiem Stahl gefertigt.

Die verwendeten Materialien entsprechen den hdchsten
Hygiene-Standards und garantieren eine lange Lebensdauer
dieses Kuhlers.

Zwei Tragegriffe an den Seiten ermdglichen eine einfache
Handhabung des Kihlers.

Die Kuhler aus der Reihe KONTAKT wurden von der
fachmannischen Offentlichkeit als Bierkiihler mit dem besten
Kosten / Leistungs / Qualitdts / Verhdltnis bezeichnet. LUFTKOMPRESSOR

1-3 bar
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Der Luxus Bierkiihler SOUDEK 1/8 HP
ist zur professionellen Kiihlung
und  zum Ausschank  von
ausgezeichnet gekihltem Bier im
Heimlichen Umfeld und auf kleinen
Gartenpartys bestimmt.

Die Hochwertige Verarbeitung aus
Eichenholz und Edelstahl genau
wie sein professionelles und
optisch elegantes Design machen
diesen Kihler zu einer schdnen
Ergédnzung der Heimlichen Kiiche
oder Bar.

Kuhlleistung von 15-20 L/H (30-40
ausgezeichnet gekiihlte Biere in
einer Stunde).

Das Moderne Kompressor
Kiihlgerdt Lindr verwendet die
Stromzufuhr fur den direkten
Transferzum Kiihlen, damitist ein minimaler Energieverbrauch
garantiert.

Ein perfekt gekihltes Bier ist schon in 2-4Min. nach dem
einschalten im Thermoblock bereit.

Die Lindr Kihltechnologie ist um 45% effizienter als die
elektrische Leistungsaufnahme.

Die Konstruktion ist aus hochwertigem Eichenholz und die
Getranketechnologie aus rostfreiem Edelstahl gefertigt.

Die verwendeten Materialien entsprechen den hdchsten
Hygiene- Standards und garantieren eine lange Lebensdauer
dieses Kiihlers.

Das Medaillon ist nicht Teil der Grundausstattung.
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Durchlaufkiihler

SOUDEK 30
EICHENHOLZ

Der Luxus Bierkiihler SOUDEK 30
ist zur professionellen Kiihlung und
zum Ausschank von ausgezeichnet
gekiihltem Bier in der Heimlichen,
professionellen und gewerblichen
Sphare bestimmt.

Die Hochwertige Verarbeitung aus
Eichenholz und Edelstahl genau
wie sein professionelles und
optisch elegantes Design machen
diesen Kihler zu einer schdnen
Ergdnzung der Heimlichen Kiiche
oder Bar.

Kuhlleistung von 25-30 L/ H max.
35/L/ H (50-70 ausgezeichnet
gekiihlte Biere in einer Stunde).
Das Moderne Kompressor
Kiihlgerdt Lindr verwendet die
Stromzufuhr far den direkten
Transfer zum Kihlen, damit ist ein minimaler Energie
verbrauch garantiert.

Ein perfekt gekihltes Bier ist schon in 5-8 Min. nach dem
einschalten im Thermoblock bereit.

Die Lindr Kuhltechnologie ist um 45% effizienter als die
elektrische Leistungsaufnahme.

Die Konstruktion ist aus hochwertigem Eichenholz und die
Getranketechnologie aus rostfreiem Edelstahl gefertigt.

Die verwendeten Materialien entsprechen den hdchsten
Hygiene- Standards und garantieren eine lange Lebensdauer
dieses Kiihlers.

8

w
(V)]
=
=

-
O

460

-
~
o0

252
1
=
=
i

<) He)&~

Kiihimittel

NE:

36 DE



Lind
mnar
chladici a vycepni technika

EICHENHOLZ Z

Der Luxus Bierkiihler SOUDEK 30/K
ist zur professionellen Kiihlung und
zum Ausschank von ausgezeichnet
gekiihltem Bier in der Heimlichen,
professionellen und gewerblichen
Sphére bestimmt.
Die Hochwertige Verarbeitung aus
Eichenholz und Edelstahl genau
wie sein professionelles und
optisch elegantes Design machen
diesen Kihler zu einer schdnen
Erganzung der Heimlichen Kiiche
oder Bar.
Kihlleistung von 25-30 L/ H max.
35/L/ H (50-70 ausgezeichnet
gekuhlte Biere in einer Stunde).
Dieser Kuhler ist mit einem
hochwertigen ,mini”
- Luftkompressor mit Molekularfilter
ausgestattet wobe| das Luft-System vollautomatisch arbeitet.
Das Moderne Kompressor Kiihlgerdt Lindr verwendet die
Stromzufuhr fir den direkten Transfer zum Kiihlen, damit ist
ein minimaler Energie verbrauch garantiert.
Ein perfekt gekihltes Bier ist schon in 5-8 Min. nach dem
einschalten im Thermoblock bereit.
Die Lindr Kihltechnologie ist um 45% effizienter als die
elektrische Leistungsaufnahme.
Die Konstruktion ist aus hochwertigem Eichenholz und die
Getranketechnologie aus rostfreiem Edelstahl gefertigt.
Die verwendeten Materialien entsprechen den hdchsten
Hygiene- Standards und garantieren eine lange Lebensdauer
dieses Kiihlers.
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Durchlaufkiihler

SOUDEK 50

Der Luxus Bierkiihler SOUDEK 50
ist zur professionellen Kiihlung und
zum Ausschank von ausgezeichnet
gekiihltem Bier in der Heimlichen,
professionellen und gewerblichen
Sphare bestimmt.

Die Hochwertige Verarbeitung aus
Eichenholz und Edelstahl genau
wie sein professionelles und
optisch elegantes Design machen
diesen Kihler zu einer schdnen
Ergdnzung der Heimlichen Kiiche
oder Bar.

Kuhlleistung von 35-40 L/H max.
50 L/H (70-100 ausgezeichnet
gekiihlte Biere in einer Stunde).
Das Moderne Kompressor
Kiihlgerdt Lindr verwendet die
Stromzufuhr far den direkten
Transfer zum Kuahlen, damit ist ein minimaler Energie
verbrauch garantiert.

Ein perfekt gekihltes Bier ist schon in 5-8 Min. nach dem
einschalten im Thermoblock bereit.

Die Lindr Kuhltechnologie ist um 45% effizienter als die
elektrische Leistungsaufnahme.

Die Konstruktion ist aus hochwertigem Eichenholz und die
Getranketechnologie aus rostfreiem Edelstahl gefertigt.

Die verwendeten Materialien entsprechen den hdchsten
Hygiene-Standards und garantieren eine lange Lebensdauer
dieses Kiihlers.
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EICHENHOLZ Z

Der Luxus Bierkiihler SOUDEK 50/K
ist zur professionellen Kiihlung und
zum Ausschank von ausgezeichnet
gekiihltem Bier in der Heimlichen,
professionellen und gewerblichen
Sphére bestimmt.
Die Hochwertige Verarbeitung aus
Eichenholz und Edelstahl genau
wie sein professionelles und
optisch elegantes Design machen
diesen Kihler zu einer schdnen
Erganzung der Heimlichen Kiiche
oder Bar.
Kihlleistung von 35-40 L/H max.
50 L/H (70-100 ausgezeichnet
gekuhlte Biere in einer Stunde).
Dieser Kuhler ist mit einem
hochwertigen ,mini”
- g Luftkompressor mit Molekularfilter
ausgestattet wobei das Luft-System vollautomatisch arbeitet.
Das Moderne Kompressor Kiihlgerdt Lindr verwendet die
Stromzufuhr fir den direkten Transfer zum Kiihlen, damit ist
ein minimaler Energie verbrauch garantiert.
Ein perfekt gekihltes Bier ist schon in 5-8 Min. nach dem
einschalten im Thermoblock bereit.
Die Lindr Kihltechnologie ist um 45% effizienter als die
elektrische Leistungsaufnahme.
Die Konstruktion ist aus hochwertigem Eichenholz und die
Getranketechnologie aus rostfreiem Edelstahl gefertigt.
Die verwendeten Materialien entsprechen den hdchsten
Hygiene-Standards und garantieren eine lange Lebensdauer
dieses Kiihlers.
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